
P I Z Z A S

Margharita 
Base tomate, mozzarella, olives

11,00 €

Regina
Base tomate, mozzarella, porchetta, champignons, olives

14,00 €

Ortolana
Base crème marjolaine, mozzarella, aubergines, poivrons,
champignons de Paris, billes de mozzarella, oignons rouges, olives

14,50 €

3 fromaggi
Base crème marjolaine, mozzarella, retinato duro, affumicata,
Gorgonzola, oignons rouges, olives

14,50 €

Diavola
Base tomate, mozzarella, roquette, porchetta, spianata, olives

14,50 €

Napolitaine
Base tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives

14,00 €

Burrata
Base tomate, mozzarella, roquette, burrata, jambon cru, pesto, olives

15,50 €

Chèvre miel
Base crème marjolaine, mozzarella, fromage de chèvre, miel, olives

14,00 €

Prix net service compris, Pas de changements possible sur les plats et pizzas 

Pour les allergènes voir le tableau pilote en salle  

( 1 / 6 / 7 / 11)

( 1 / 6 / 7 / 11)

( 1 / 6 / 7 / 11)

( 1 / 6 / 7 / 11)

( 1 / 6 / 7 / 11)

( 1 / 6 / 7 / 11 / 12)

( 1 /4 / 6 / 7 / 11)

( 1 / 6 / 7 / 8 / 11 / 12)

Marcelline
base crème, mozzarella, St Marcellin, noix, roquette, huile de noix,
olives

( 1 / 6 / 7 / 8 / 11 / 12) 14,50 €

Tonno
base tomate, mozzarella, thon, oignons, poivrons, olives

14,50 €( 1 / 6 / 7 / 8 / 11 )



Prix net service compris, Pas de changements possible sur les plats et pizzas 

Pour les allergènes voir le tableau pilote en salle  

P L A T S

Ravioles au Bleu d’Auvergne 15,90 €

Salade Caesar
Salade verte, aiguillettes de poulet pané, œuf, parmesan, oignons
rouges, croûtons

14,90 €

S A L A D E S

Salade aux Ravioles 
Salade verte, ravioles frites, lardons, œuf, croûtons, emmental 15,00 €

Risotto au Curry, au Poulet et à la Mangue

Pavé de Saumon 

Linguine au Poulpe 

Piece du Boucher

servi avec riz blanc, légumes et salade verte

14,90 €

17,90 €

18,90 €

Prix selon pièce proposée
servi avec frites maison et salade verte

Pâtes Farcies du moment 15,50 €



VINS
ROUGES

BLANCS

ROSES

PETILLANTS

DOMAINE AUBERT - CÔTES DU RHÔNE - AOP - 2024

DOMAINE DES HAUTS CHASSIS - CROZES HERMITAGE - AOP - 2024

v e r r e  1 2 c l  :  4 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 2 , 0 0 €

b o u t e i l l e  7 5 c l  :  3 5 , 0 0 €

 - VIOGNIER - VAUCLUSE - IGP - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  4 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 2 , 0 0 €

VIGNERONS DE BUXY - MONTAGNY 1er CRU - AOP - 2022
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  3 9 , 0 0 €

CHAMBRE D’AMOUR (Moelleux) - CÔTES DE GASCOGNE - IGP - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  5 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 7 , 0 0 €

 CHÂTEAU DU CHARNAY - MÂCON-VILLAGE - AOP- 2024
v e r r e  1 2 c l  :  5 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 7 , 0 0 €

LA VIEILLE FERME - FAMILLE PERRIN - VIN DE FRANCE - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  4 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 2 , 0 0 €

UBY TORTUE - CÔTES DE GASCOGNE  - IGP - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  4 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 2 , 0 0 €

LEOS - CUVEE AUGUSTA - CÔTES DE PROVENCE - AOP - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  6 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  3 2 , 0 0 €

“UP” ULTIMATE PROVENCE - CÔTES DE PROVENCE - AOP - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  6 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  3 2 , 0 0 €

PROSSECO -DAL BELLO - CELEBER -SUPERIORE EXTRA BRUT - DOC G
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  3 9 , 0 0 €

CHAMPAGNE CATTIER- BRUT ICÔNE 
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  7 5 , 0 0 €

DOMAINE RIDAO - CÔTES DU VIVARAIS - AOC - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  4 , 5 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 5 , 0 0 €

PEYRASSOL- LES TEMPLIERS - CÔTES DE PROVENCE - AOP - 2024
v e r r e  1 2 c l  :  5 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  2 7 , 0 0 €

CHAMPAGNE CATTIER- BLANC DE BLANC - 1er CRU
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  1 0 0 , 0 0 €

PROSSECO - DAL BELLO -BRUT MILLESIMATO - DOC 
v e r r e  1 2 c l  :  6 , 0 0 €
b o u t e i l l e  7 5 c l  :  3 2 , 0 0 €



B O I S S O N S  C H A U D E S
Cafe expresso
Cafe Allongé
Double expresso
Noisette

1,90 €

Grand Créme
Cappuccino

Thé au choix 3,00 €
Chocolat Chaud 3,20 €

Déca

2,00 €

2,00 €
3,00 €

3,00 €
3,10 €
1,90 €

B O I S S O N S  S O F T S
PAGO 20cl : Abricots, Pommes, Ananas, Fraises, Oranges
COCA-COLA / COCA-COLA Zéro 33cl
ORANGINA 25cl
SCHWEPPES Tonic/Agrumes 25cl

3,00 €
3,50 €

3,50 €
GINGERBEER Tomarchio 27,5cl
LIMONADE PHENIX / Diabolo 25cl
PERRIER 33cl
FUZETEA Pêche 25cl

3,50 €

5,00 €
3,50 €
3,20 €
3,50 €

SIROP 25cl : Pêche, Grenadine, Fraise, Citron, Kiwi, Menthe, Orgeat, Cassis, Viollette 2,50 €

C O C K T A I L S
APEROL SPRITZ : Aperol 6cl, Prosecco 6cl, Perrier 6cl
LEMON SPRITZ : Limoncello 6cl, Prosecco 6cl, Perrier 6cl

SAINT GERMAIN SPRITZ : St Germain 4cl, Prosecco 6cl, Perrier 6cl
BOMBAY TONIC : Gin Bombay 4cl, Tonic 10cl, citron vert et jaune, baies de genièvre

8,00 €
9,00 €

10,00 €
8,00 €

ENGINE TONIC : Gin Engine 4cl, Tonic 10cl, citron vert et jaune, baies de genièvre
MOJITO : Rhum 4cl, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, perrier 6cl
CAIPIRINHA : Cachaca 4cl, citron vert, sucre blanc

10,00 €
10,00 €
10,00 €

Supplément sirop : 0,30€      Supplément tranche : 0,30€

SARTI SPRITZ : Sarti 6cl, Prosecco 6cl, Perrier 6cl 9,00 €



B I E R E S

A P E R I T I F S  E T  
S P I R I T U E U X

D I G E S T I F S

BIRRA MORETTI (bière blonde) PRESSION 3,60 €
6,50 €

GALLIA WEST COAST IPA PRESSION 4,00 €
7,50 €

PANACHE / MONACO PRESSION 3,60 €
6,50 €

25cl
50cl
25cl
50cl
25cl
50cl

BIRRA MORETTI AVEC SIROP 25cl
50cl

3,80 €
7,00 €

BIERES BOUTEILLES : PERONI 0.0 (sans alcool) 33cl
DESPERADOS 33cl
MORT SUBITE KRIEK (cerise) 33cl
MORT SUBITE BLANCHE 33cl

4,50 €
5,00 €
5,50 €
5,50 €

RICARD 2cl 2,50 €
PASTIS 51 2cl 2,50 €
KIR 10cl : Pêche, Cassis 5,00 €
PORTO 4cl : Tawny (rouge), White (blanc) 4,00 €
JACK DANIEL’S  4cl
JACK DANIEL’S HONEY 4cl
BALLANTINE’S 4cl
BACARDI CARTA BLANCA 4cl

10,00 €
10,00 €

7,00 €
BACARDI SPICED 4cl
DIPLOMATICO SELECCION DE FAMILIA 4cl

7,00 €

7,00 €
10,00 €

Limoncello 4cl
Grappa 4cl

6,00 €
6,00 €

Chartreuse jaune 4cl 9,00 €
Chartreuse verte 4cl 9,00 €

Grand Olan 4cl
7,00 €
8,00 €

Suc des Glaciers 4cl 6,00 €
Liqueur de Verveine 4cl 6,00 €
Get 27 4cl 6,00 €

Bailey’s 4cl 6,00 €

GENEPI MEUNIER “ALTITUDE” 4cl
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